Percorso

. blema” e di utilizzare strumenti per . . )
&{ H i ; P orientare e negoziare il progetto for- ARFA GENERALE _ N° ore setfimanali per classe -
ccogllenzq uristica mativo individuale con gli studenti, | Assi culfurali Discipline Lo e elateria
che consente loro di acquisire con- | Linguaggi [faliano 4 4
sapevolezza dei propri punti di forza Inglese 3 38
e debolezza. Matematico Matematica 3 4 Nel Percorso Pasticceria gli studenti
Nel Percorso Accoglienza turisti- | Laboratori di QUQINA e PASIICCE- Sstorico sociale Storia 1 1 acquisiscono c;qmpefepze che con-
ca vengono acquisife le com- RIA sono dotati di tutte le piu mo- gﬁggfggﬂeconomio ; ; slenTolno loro di mfervemre nella yolo-
pefenze per intervenire nell'or- demg oﬁrezzq’rure e co'nsgn’ron.o lo S — > rlzzc12|one,'produ2|one, frosformcmong,
ganizzazione e nella gestione svolgimento di esercitazioni pratiche clenze motorie conservazione e presentazione dei
delle attivitd di ricevimento del- mq’ﬂvon'ﬂ e clomlvolgen’ﬂ. ' RC 11 prqdofh doIC|or|\e.do forno.AI termine,
le strutture turistico-alberghiere Nei Iob'orct'ror|'d| §AI7A e BAR, si svoll- AREA DI INDIRIZZO il dlpllomofo sara in g[odo di operare
in relazione alla domanda sto—’ gono smglopom di snuomom reali, Linguaggi Seconda lingua straniera 2 2 rjel sistema di quoh’ro per Iq Iovorq-
gionale e alle diverse esigen- sia al bar sia in sala, che favoriscono  Mscjentifico, Scienze integrate Biologia 2 2 zione, conservazione, promozione dei
7e della clientela. Particolare un ctpprendmenfo” basato sullo “ap- Tecnolggico e Scienza degli alimenti 2 2 proplofh enogosfronommln di pastic-
tenzione & riservata alle stra- prepdere focgnqlo . professionale Tic . 2 1* ceria e pcr?eﬁerlo, valorizzare le tra-
Segie di commercializzazione Nei laboratori di ACCOGLIENZA TU- tgg'gotljglgiendifo % %(2** dizioni locali e riconoscere le nuove
dei senvizi e di promozione d RISTICA, gli allievi si calano in modo Lab. accoglienza furistica 2 233 direzioni del settore dolciario.

prodofti enogastronomici che
valorizzino le risorse e la cul-
tura del fterritorio nel mercato
infernazionale, attraverso |'uso
delle nuove tecnologie dell’in-
formazione e della comunico-
zione.

Percorso

Cgnogmstronomiq

Nel Percorso Enogastronomia gli studenti acquisiscono competenze che consentono loro di infer-
venire nella valorizzazione, produzione, frasformazione, conservazione e presentazione dei prodotti
enogastronomici; di operare nel sistema produttivo promuovendo la fipicitd delle tradizioni locali,
nazionali e intfernazionali applicando le normative su sicurezza, trasparenza e tracciabilitd; di indivi-
duare le nuove tendenze enogastronomiche.

Assi culturali Insegnamenti Monte ore 1l v Vv
Asse dei linguaggi Seconda lingua straniera 99 99 99/132
Asse scientifico Scienza e cultura dell’alimentazione 0/165 0/132 0/165
fecnologico Laboratorio enogastronomico cucina 0/231 0/231 0/198
e professionale* Diritto e tecniche amministrative 99/132 99/132 99/132
Totale area di indirizzo 594 504 594
di cui in compresenza 132

594 ore annuali corrispondenti a 18 ore settimanali

| nostri LABORATORI

| docenti, attraverso il laboratorio,
hanno la possibilitd di guidare I'a-
zione didattica per “situazioni-pro-

realistico nei diversi ruoli professiona-
li nell'ambito di: uffici turistici, agen-
zie di viaggio e strutture ricettive.
Ben due Laboratori di INFORMATI-
CA e un’AULA 3.0 permettono agli
studenti di svolgere molte e diverse
affivitd didattiche, sempre sotto la
guida del docente.

Nel laboratorio di LINGUE STRANIERE

Quadro orario biennio
comune

* pill le ore in compresenza

accoglienza per qudlifica

**1 ora in piu a sala sulle classi prime di cucina e sala per qua-
lifica; un’ora in pit ad accoglienza turistica sulla classe prima di

TRIENNIO

Area generale comune a tutti gli indirizzi
(462 ore annudali corrispondenti a 14 ore settimanali)

AREA GENERALE

N° ore annuo per classe

Percorso

E?asiicceria

Assi culturall Insegnamenti Monte ore Il \% \ gli studenti svolgono, in un ambiente P i Insegnamenti TVARRY; Assi culturali Insegnamenti \% v
Asse dei linguaggi Seconda lingua straniera 99 99 99/132 stimolante e interaffivo, molte impor- = -~~~ inguaggi _ Lingua italiana 132 132 132 Asse del linguaggi Seconda lingua straniera 99 99/132
Asse scientifico Scienza e cultura dell’alimentazione 0/165 0/132 0/165 *O.r?“ o'rhyﬁo come QSCO”Q .d' br a- Lingua inglese 66 66 66 Asse scientifico Scienza e cultura dell’alimentazione 0/132 0/165
tecnologico Laboratorio di accoglienza turistica 0/231 0/198 0/165 ni in cuffia, visione di brevi fimati e = r e S e e %5 66 66 tecnologico Laboratorio di Arte bianca e pasticceria 0/165 0/165
e professionale* Diritto e tecniche amministrative 99/132 99/132 99/132 svolgono esercizi auto-correttivi con A : i Niat i 99 90 99 e professionale* Diritto e tecniche amministrative 99/132 99/132 99/132
Tecniche di comunicazione 0/66 0/66 0/66 i software della scuola. $5€ maremarico Sc?eﬁ;gonlw%?orie b b 66 Tecniche di organizzazione e gestione
— Arte e ferritorio 0/99 0/99 0/99 L'lstituto dispone anche di laborato- IRC o attivita alfernativa 33 33 33 — dei processi produttivi 0/66 0/66
Totale area di indirizzo 594 594 594 ri per le SCIENZE INTEGRATE dove & Totale area generale 462 462 462 Totale area di indirizzo 594 594 594
di cui in compresenza 132 possibile letteralmente “toccare con di cui in compresenza 132
(594 ore annuali corrispondenti a 18 ore settimanali mano” quanto appreso in teoria. 594 ore annudali corrispondenti a 18 ore seffimanali
Percorso
% ar, cS)aIa e CVGI‘IdIfCI

Assi culturali Insegnamenti Monte ore Il I\ \

Asse dei linguaggi Seconda lingua straniera 99 99 99/132

Asse scientifico Scienza e cultura dell’alimentazione 0/165 0/132 0/165

tecnologico Laboratorio enogastronomico Bar-Sala e vendita  0/231 0/198 0/165

e professionale* Diritto e tecniche amministrative 99/132 99/132 99/132

Totale area di indirizzo 594 594 594

di cui in compresenza 132

594 ore annuali corrispondenti a 18 ore settimanali

Nel Percorso Servizi di sala e di ven-
dita gli studenti acquisiscono com-
petenze che li metfono in grado di
svolgere attivitd operative e gestio-
nali in relazione all'amministrazione,
produzione, organizzazione, erogao-
zione e vendita di prodotti e servizi
enogastronomici; di interpretare o
sviluppo delle filiere enogastronomi-
che per adeguare la produzione e
la vendita in relazione alla richiesta
dei mercati e della clientela; di vo-
lorizzare i prodotti tipici locali, intera-
gendo con il cliente per frasformare
il momento della ristorazione e della
degustazione in un evento culturale.
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ADESIONE A RETI O ASSOCIAZIONI TERRITORIALI ED EUROPEE

ARIAR - Associazione Regionale Istituti Alberghieri e della Ristorazione
(del Piemonte e della Valle D'Aosta)

Re.Na.l.A. - Rete Nazionale Istituti Alberghieri

AEHT - Association Européene des écoles d’'hotellerie et de tourisme
RetePin

Polo CTI - Centro Territoriale per I'lnclusione

Codice meccanografico per I'iscrizione: TORH04401D
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